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⽯

ご予約・お問い合わせは0739-42-2023まで

海鮮残酷蒸し焼き�5,500円 さきのや懐⽯ 3,850円
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17,600円

(

⽩
菜
・
椎
茸
・
⾖
富
な
ど)

脂
の
乗
�
た
コ
ラ
�
ゲ
ン
た
�
ぷ
り
の

ク
エ
は
⽩
⾝
⿂
の
淡
⽩
な
味
わ
い
に

加
え
て
濃
厚
な
旨
み
が
凝
縮
さ
れ
た

ま
た
と
な
い
上
品
な
美
味
し
さ
︒

職
⼈
監
修
オ
リ
ジ
ナ
ル
レ
シ
ピ
を
参
考
に

締
め
の
雑
炊
ま
で
余
す
と
こ
ろ
な
く

︻
⾼
級
⿂
ク
エ
︼
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
︒

１
⼈
前 

⾃
家
製
古
座
川
柚
⼦
ポ
ン
酢
付

※写真は2人前のものです。季節により内容が異なる場合がございます。
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付

天天

和⽜しゃぶしゃぶ�or�すき焼きセット
  ���各5,500円

近海肴の盛り合わせ
2∼3⼈前�5,500円、4∼5⼈前11,000円

※写真は2〜3人前のものです。

※写真は2人前のものです。
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︐
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０
０
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10品目のお得な懐石料理です。

12:00
最終受付

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※厳選和牛しゃぶしゃぶ、すき焼きセットは〜12:00まで。　全メニュー２人前から承ります。
※混雑状況、仕入れ状況などによりご注文いただけない場合がございますことをご了承ください。

受付時間 当日〜16:00⽔曜定休



クエ鍋セットの地方発送承ります。

南紀白浜 昭和34年創業

お料理内容

本クエフルコース
本クエ（身・アラ）、クエの薄造り、クエのアラ炊き、クエの塩焼き、
クエの天ぷら鍋野菜、前菜3種、お漬物、薬味
自家製古座川柚子ポン酢、雑炊セット（ご飯、卵、ネギ、もみ海苔）

本クエ鍋
本クエ（身・アラ）、クエの薄造り、前菜3種、お漬物、薬味
自家製古座川柚子ポン酢、雑炊セット（ご飯、卵、ネギ、もみ海苔）

厳選和牛しゃぶしゃぶ
厳選和牛、鍋野菜、前菜3種、お漬物、薬味、お漬物、ご飯
自家製古座川柚子ポン酢

厳選和牛すき焼き
厳選和牛、秘伝の割り下、鍋野菜、前菜3種、
お漬物、つけだれ用卵、うどん、ご飯

寄せ鍋
寄せ鍋、自家製出汁、鍋野菜、前菜3種、
お漬物、うどん、ご飯

さきのや懐石
紀州梅真鯛の荒炊き、ホタテのバター焼き、ローストビーフ
季節の酢の物、本日のお刺身、蓮根の梅合え、胡麻豆腐、
お漬物、お椀物、白ご飯

・紀州梅真鯛の鯛めし＆牛すき焼き御膳
・厳選【上】ちらし寿司＆牛すき焼き御膳
・特選ローストビーフ＆出汁巻焼き魚御膳　
・特選牛すき焼＆出汁巻焼き魚御膳
・厳選ちらし寿司＆牛すき焼き御膳
・季節の炊込み＆牛すき焼き御膳
・厳選甘辛蒲焼うな重

2,２60円
2,２60円
1,７００円
1,５００円
1,５００円
1,500円
1,800円

クエ（身、アラ）、クエの薄造り、自家製古座川柚子ポン酢
出汁昆布、柚子七味、職人監修オリジナルレシピ

　　　　　　10,000円 （送料別途必要です。）

仕出し・民宿・ご宴会

※写真は盛付イメージです。野菜は付属致しません。

※価格は全て税込み価格です。※写真は全てイメージです。※混雑状況により対応できない場合がございます。ご了承ください。

ふるさと納税対象商品
ふるさと納税寄付ページ

TEL：0739-42-2023

お子様懐石（お造り付）
お子様ランチ

1,800円
1,200円

⽔曜定休

お子様懐石

お子様ランチ
※写真はイメージです。

※写真はイメージです。



●焼き鮭
●温泉卵
●きんぴらごぼう
●味付け海苔
●佃煮
●お漬物
●お味噌汁
●白ご飯（コシヒカリ）200ｇ

ご朝食

和朝食　スタンダード
¥１，300

●焼き鮭
●温泉卵
●きんぴらごぼう
●味付け海苔
●佃煮
●磯間産釜揚げしらす
●お漬物
●豚汁
●白ご飯（コシヒカリ）

和朝食　グレードアップ
¥1,800

ご注文は前日16:00までにお願い致します。
混雑状況などにより、ご注文を受けることができない場合がございますことをご了承ください。
その他ご不�点、不⾜点等ございましたら、お気軽にお問い�わせください。

TEL：0739-42-4023
⽔曜定休


