
Morning Set
～朝食ホテル冷凍パン～

ご注文は内線９番、フロントまで 最終受付：前日２０時まで

※自然解凍後、トースターで焼いてお召し上がりください※

おまかせダブルセット：１０００円（税込）

【内容】 パン６個、ドリップコーヒー２袋
粉末玉ねぎスープ２袋
コーヒーミルク、シュガー２個ずつ

おまかせミニセット：５００円（税込）

【内容】 パン３個、ドリップコーヒー１袋
粉末玉ねぎスープ１袋
コーヒーミルク、シュガー１個ずつ

こちらの写真は
おまかせダブルセット

★パン１個：１５０円（税込）単品購入OK★

★好きなパンに内容変更OK★



国産バターを100％使用。
バターの風味豊かでコクがある贅沢なクロワッサン

水を一滴も使わず牛乳100%で練り上げた
とても口当たりの良い、ほんのり甘いソフトタイプのプティパンです。

上質なフレッシュバターを贅沢に使用しています。

オリーブオイルを練り込んだソフトタイプのプティパンです。
シンプルなレシピで甘くなく、どんなお料理とも相性が良いです。

バターの他、オリーブオイルと合わせてもおすすめです。

国産小麦を100%使用し、小麦本来の風味が感じられます。
外はパリッと中はふんわり、どんな料理にも合わせやすいパンです。

北海道産の牛乳と練乳を使用したミルクフレーバーのメロンパン。

フランス産ビターチョコレートをバターの風味
豊かな生地で巻き上げたデニッシュペストリー。

新潟県産米粉を主原料に使用した
ふんわりもちもち食感のグルテンフリーの丸パン。
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国産小麦と国産バターを100％使用した贅沢なデニッシュ生地に
チョコをトッピングして焼き上げました。

国産小麦と国産バターを100％使用した贅沢なデニッシュ生地に
シナモンフィリングを入れて焼き上げました。

国産小麦と国産バターを100％使用した贅沢なデニッシュ生地に
カスタードクリームを絞って焼き上げました。
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※自然解凍のみでもお召し上がりいただけます

焼き時間を長くすると中まで温まります

※２２０℃トースター使用

（目安：600W30秒/1個、50秒/2個）

焼き時間を長くすると中まで温まります

※解凍時間は90分以上が目安です。
自然解凍のみでもお召し上がりいただけます。

※２２０℃トースター使用

※電子レンジで加熱するとパンが固くなりやすいため、すぐにお召し上がりください。
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